ot i

Sund mad for alle

Kartofler i fad med buillon

4 kg Bintje kartofler

50 g smar

1% liter bouillon, gransags eller hanse
Salt, peber

Tarrede krydderurter eller friske

Kartoflerne skreelles og skeeres i tynde skiver.
Ildfaste fade smares med smar/olie.
Kom kartoflerne i fadene.

Drys med salt og peber.

Drys med friske eller tgrrede krydderurter.
Held bouillonen over kartoflerne.

Seet fadene i ovnen ved 200 grader i ca. 1 time.
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