ot i

Sund mad for alle

Ngddekage med peerer

300 g hasselngdder
10 &ggehvider

10 &ggeblommer
300 g rarsukker

1 dl rasp

Y tsk. Bagepulver
En smule salt

2 -3 peerer, sma tern
Lidt revet citronskal

Ngdderne males fint.

/ggehviderne piskes stive med saltet.
Pisk sukkeret i lidt efter lidt.

Pisk til sukkeret er oplgst.

Bland &ggeblommerne lidt efter lidt i &ggehviderne.
Bland ngdderne med rasp og bagepulver.
Bland ngdderne i dejen og derefter pererne.

Kom dejen i et aflangt fad, ca. 20 x 30 cm, der er smurt med fedtstof.

Bag kagen ved 150-160 grader i ca. 50 minutter.

Afkal kagen.

Cremen

2% dl flade

100 g hakket chokolade
Lidt pulverkaffe

1 tsk. Vanillesukker

1 spsk. Flormelis

Pisk fladen til skum.
Oplgs lidt pulerkaffe i varm vand.
Bland det hele i cremen og smag til.

Cremen smgres pa den kolde kage.

Drys evt. med blabeer eller hindbzar oven pa cremen.
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